
ガツン！とくるしっかり味の具は本場の味そのもの!!
住宅街にひっそりと佇む同店。
特製ソースに付属のレモンを絞って食べれば至福の美味しさ！

30年の歴史を誇る
うるまを代表するタコス屋。

もとは八百屋さん。美味しい野菜を毎日選んで
タコスに注入！シャキシャキ野菜の同店の
タコスはうなる美味しさ！

女性が喜びそうな、その出で立ちは
味も大満足の逸品。

レンタルショップにタコライス？！
そのミスマッチが実は美味しい！

日本人から外国人まで。開店と同時に沢山のお客さんが訪れる同店。
メインの具は4種の肉またはエビ、黒豆から選べる豪華さ。
さらにライスもガーリックバジルライスとメキシカンライスの2種類からチョイス
が可能。トッピングでお好みの具をのせれば、あなただけのオリジナルタコライ
スボウルの出来上がり。外国人のお客さんも多いのも、うなずける本場の
味。サルサやサワークリームソースをお好きなだけかけて召し上がれ！

もとは八百屋さんだった同店が平成22年に本格的にタコス屋と
してオープンし、あっという間に地元のお客さんが通う人気店に。
皮の食感はソフトで味わい深く、これに上質なミートと厳選された
新鮮な野菜が加わると、思わず2個、3個と止まらない美味しさに。
売り切れ次第終了の為、早めにご来店あれ！

来店するお客さんが5個、6個と当たり前のようにタコスを
オーダーする同店。時には10人前（いったい何個なの？）
のオーダーも受けるほどのまとめ買いが日常のように行わ
れる人気店。
ウチナーンチュ（沖縄の方）がタコスをあまり知らない時
代から店を構えて営業してきたその味は、意外にも控えめ
な味付け。優しい味わいには特製ソースをかけて、自分好
みの味付けで召し上がれ！

ニンニクの効いたオリジナルチキンとたっぷりの野菜を
ハード系の皮で挟んだ同店のニンニクチキンタコスは、
なんと1ピース150円！
実はタコスがあまり好きでなかったオーナーの渡具知武
（たける）さんが自分でも食べられるタコスをと、あらゆる
沖縄のタコスを食べ歩き生み出した自慢の逸品です。

ジャーに入ったタコライスには自家製ピクルスとたっぷりの野菜が。
単品（1,000円）のほか、セットメニュー（1,500円）も充実。スープにサラ
ダ、ドリンクのほか、デザートメニューから選べ
るスイーツもついて、とってもリーズナブル！

今からおよそ20年前。雑貨やお惣菜を売るまちや
ぐゎー（商店）がありました。そんな20年前の惣菜を
恋しく思うお客さんの要望に応えて、レンタルショッ
プとなった同店は、ついに20年の時を経てお弁当を
復活！
タコライスを始めとするお弁当は全てオール
300円！これは買わなきゃ損！

この日はうるま市特産品の「黄金芋」
をつかったパイをセレクト。
スイーツ好きの女子にはたまらない？！

元コンビニの店長から
転身した渡具知さん。
あなどるなかれ！
「ハングリー」のメニューの
数々は沖縄で1位、2位を
争ってもおかしくない味ばかり。
コストパフォーマンスも
バツグンやさ！

店内には所狭しと
過去に来店された
お客さんの写真が。
あるお客さんは
　「自分の父親の
　　若かりし頃が
　　写っている！」と
　　喜んだほど、
世代を超えて多くの
お客さんが
訪れています。
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